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JULEMENU 2024
CHRISTMAS MENU 2024
29+30/11 - 6+7,13+14,21,23/12

Forret / Starter
Gravad laks Syrnet flgde, dild olie, rugbrgd og bronze fennikel (1,47
Gravlax sour cream, dill oil, rye bread and bronze fennel

Hovedret / Main course
Krogmodnet gris fra ”"Dyrbar” med redkal, confiteret andelar, karamelliseret pommes anna
og krydder sauce (7,912
Dry aged pork from “Dyrbar” with red cabbage, confit duck, caramelized pommes anna
and spiced sauce

Dessert
Ris a’la mande med kirsebeer sauce s 12)
Ris a’la mande with cherry sauce

Pris / Price
3 retter 429,- pr. person

Incl. vinmenu 729,- pr. person

ALLERGENER / ALLERGENS
Allergener er markeret med talkode i parentes
Allergens are numbered in brackets.

1. Gluten : 2. Krebsdyr . 3. AEg : 4. Fisk . 5.Jordnedder 6. Soja

Gluten N Crustaceans . Eggs : Fish : Peanuts N Soy

8. Noedder . 9. Selleri . 10. Sennep . 11. Sesamfre - 12. Svovldioxid - 13. Lupin . 14. Bleddyr
Nuts : Celery . Mustard Hy Sesam Seeds N Sulphite i Lupin : Molluscs



