


Kartoffel- og pancettakroket med estragonmayo  	 45,- 
 
Flæskesvær med eddikepulver og rosenpeber	 45,- 
 
Anderillette med syltede gulerødder og grillet brød  	 55,- 
 
Røgede mandler  	 45,- 
 
Rosmarinmarinerede oliven  	 45,-  
 
Friterede østers med sauce tartare og havesyre  	 2 stk.  80,- 
	  4 stk.  150,-

SNACKS

Friskbagt brød og smør serveres til alle forretter

Charcuterie	 129,-
Salami af vildsvin, små franske pølser, landpaté, syltede sennepskorn og oliven
 
Tatar af okse med ramsløg, syltede løg, sort hvidløg og kartoffelchips........Frisk trøffel + 65,-	 129,- 
 
Hvide asparges med rygeost, ristede mandler, citron og purløg........Baerii-kaviar + 65,-	 119,- 
 
Røget makrel med æble, syltede skalotteløg, kørvelmayo og rimmet æggeblomme  	 129,- 
 
”Moules marinières” – hvidvinsdampede blåmuslinger med fløde, hvidløg og urter  	 129,- 
 
Cæsarsalat med ansjosmayo, croutoner, parmesan og kylling 	 89,-

FORRETTER

SERVERES FRA 
kl. 17.00 - 21.30

Hvide asparges med rygeost, ristede mandler, citron og purløg........Baerii-kaviar + 65,- 
 
Langtidsstegt oksecuvette med pommes frites, sauce bearnaise og steaksalat
eller 250 g dansk ribeye ribeye (+ 80,-)  
 
”Solbærdrøm” med chokolade, syrlige solbær og marengs  

BRASSERIE MENU - 429,-

TIVOLI  
BRASSERIE



Langtidsstegt oksecuvette med pommes frites, sauce bearnaise og steaksalat  	 269,- 
eller 250 g dansk ribeye (+ 80,-)  
 
Stegt svinemørbrad med kartofler, kyllingeterrin, borettaneløg	 289,- 
og trøffelsauce........Frisk trøffel + 65,- 
 
Farseret kylling fra Hopballe Mølle med kartofler, ærter, ribs, lardo og blanquettesauce  	 289,- 
 
Stegt rødfisk med kartofler, hvide og grønne asparges, brunet smør og fiskefumet	 289,- 
 
Bagt fennikel med rabarberkompot, ristede mandler, ærter og urteolie  	 249,- 
 
Pappardelle med tomatsauce, kødboller, basilikum og parmesan  (Kan også laves vegetarisk) 	 179,-

HOVEDRETTER

Danske kartofler, vendt i urter  	 55,- 
 
Parmesan-trøffelfries  	 65,- 
 
Hvide asparges med ramsløg	 55,- 
 
Grøn salat med balsamicovinaigrette	 55,- 
 
Stegte svampe med hvidløg  	 55,- 
 
Hjemmebagt brød med pisket økologisk smør 	 35,-

SIDES

Rabarber med vanilje, sablé og basilikumsis	 99,- 
 
”Solbærdrøm” med chokolade, syrlige solbær og marengs  	 99,- 
 
Udvalg af franske oste med stikkelsbær, balsamiconødder og ristet brød  	 99,-

DESSERTER

ALLERGENER?
Spørg din tjener for mere information

TIVOLI  
BRASSERIE



BØRNE
MENU

KID’S
MENU

TIVOLI  
BRASSERIE



Børnemenuen er forbeholdt vores yngre gæster

Burger. Briochebolle, 110 g oksekød, ost, bacon,	 89,-
salat, tomat, drueagurk og pommes frites

Pasta kødboller. Pasta i vores hjemmelavede tomatsauce	 89,-
med kødboller og parmesan (Kan laves vegetarisk)

Fish & Chips. Paneret torsk, grøntsagsstænger, pommes frites	 89,-
og hjemmerørt remoulade

Kyllingespyd. Grøntsagsstænger, pommes frites og	 89,-
hjemmerørt remoulade

Kugle is. Vælg mellem vanilje, jordbær og chokolade.	 35,-
Pris pr. kugle

The children’s menu is exclusively for our younger guests

Burger. Brioche bun, 110 g beef patty, cheese, bacon	 89,-
Lettuce, tomato, pickled cucumber and French fries

Pasta meatballs. Pasta in our homemade tomato sauce	 89,-
with meatballs and parmesan (Vegetarian option available)

Fish & Chips. Battered cod, vegetable sticks,	 89,-
French fries and homemade remoulade

Chicken skewer. Vegetable sticks, French fries,	 89,-
and homemade remoulade

Ice cream scoop. Choose between vanilla, strawberry, or chocolate.	 35,-
Price per scoop

BØRNEMENU

KID’S MENU

TIVOLI  
BRASSERIE




